
Menu du 5 au 9 Octobre 2020
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Tartine au 

thon

Navets braisés

Colin sauce beurre

Carré de 
l’est

Fruit

Salade 
verte

Gratin de gnocchetti et 
brocolis

Petit 
Cotentin

Cocktail 
de fruits

Chou 
rouge 

vinaigrette

Pita & émincé de dinde 
kebab

Pita & émincé de soja Bio 
kebab

Pommes smile

Yaourt Bio 
Fruits de la 

passion

Salade 
Azur

Roti de porc VF au jus
Boulettes de flageolets Bio 

au jus
Coquilles Bio à la crème de 

betterave

Edam
Fruit de 
saison

Munster



Menu du 12 au 16 Octobre 2020
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Lentilles à 

l’échalotte

Potée Auvergnate
Quenelle sauce Nantua

Légumes potée

Buche de 
lait 

mélange
Fruit

Betteraves 
et endive 

vinaigrette

Boulette de flageolets 
sauce au maroilles

Pommes Frites

Emmental 
Stick

Petit filou 
fruit

Salade de 
pomme de 

terre 
ciboulette

Axoa de veau
Emincé de soja Bio façon 

Axoa

Haricots plats & haricots 
verts

Pyrénées Fruit

Champign
ons frais 
sauce 
crème

Curry de petits pois & 
pomme de terre

Steak haché de bœuf 
sauce miroton

Petits pois à la fermière

Brie Bio
Gâteau 
façon 

financier


