pde ’ e du Pa ge B z epap 57 g oe7
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI Vendredi
we\  Céleri remoulade 31 D de 1 Sal{:vde de pates 2 i =HE HEE i 3 o 4
s et des de fromage de — D A |
TS
. Blanquette de poisson , , Chiffonade de salade+
Semaine 22 Sce bonne fernme Boule d'agneau sauce curry Merguez de la ferme LANG Fj Nugett's de poulet/ketchup Dés de fromaae
31maiau 4 juin Purée crécy Ei Crispy cube aux herbes Gratin de légumes @Q Péates alsacienne Omelette Nature
2021 pomage a < erbe = Fromage de Léa s =] Camembert " Yaourt brassé bio Gratin dauphinois
Eclair au chocolat Compote de fruits @ Abricot Melon 4] Creme glacée vanille Eﬁ
Menu sans viande Idem au menu standard Boulette végétale Samoussa de légumes Nugett's végétal/ketchu Idem menu standard
g g g g P
MENU VEGETARIEN . , "y A
DE LA SEMAINE Piemontaise 8 Salade de crudités 9 Semoule 4 10 Carottes rapées 11
Semaine 23 Lasagne aux légumes Emincé de porc forestiére Sauté de beeuf a l'italienne Couscous au poulet Poisson meuniére/citron
07 au 11 juin Salade verte A a Petit pois/carottes Purée du chef Légumes couscous Chou-Fleur et pommes de terre
2021 Chanteneige Fromage “ Yaourt & boire La douceur de la ferme de Léa P
Danette caramel Nectarine ® Fromage blanc+fruits rouges FEi Pasteque @ Banane
Menu sans viande Idem au menu standard Oeufs vinaigrette & Steack végétal Galette de blé Idem menu standard
MENU VEGETARIEN 2 S fen
. MENU FROID Betteraves rouge = DE LA SEMAINE H Taboulé a I'oriental Salade verte 18
Semaine 24 Tomate a croquer Emincé de beeufs aux poivrons Haricots vert vinaigrette Dos de colin MSC Sce nantua Pétes a la @
14 au 18 Jul ’_l, > Réti de dinde Printaniére de légumes Tomate farcies végétarienne 2 Purée de légumes 2 bolognaise
2021 g g Salade de pomme de terre o Carré de I'est Riz pilaff Vache qui rit Gruyére répé
‘% gw Fromage et Liégeois Ananas a5 Yaourt mixés/Nectarine Salade de fruits i Glace batonnet chocolat
gV P
Menu sans viande Filet de poisson froid Gratin de pates/légumes Idem menu standard Salade de riz au thon Bolognaise végétarien
Salade de riz nicoise 21 De aigrette 22 ROID 23 BANA 27 E LA AA - 24
S . 25 @ Filet de dinde Lasagne de boeuf gratinée . Tomate vinaigrette oncombre a A0 Haricots verts vinaigrette
emaine " . < ay- . .
21 25 iui Batonniere de légumes Salade verte ROti de porc Froid et de po 0 e SE 2 Quenelle de semoule bio Fd
a;021 a Petit suisse T 26 Salade de pdt Riz blz ' : Purée de carottes
¢ e
Fruit Pastéaue <3 o ¥  Fromage frais Fromage fondu et
q Creme brulée e a la pistache dessert lacté (léa )
Menu sans viande Galette végétale Lasagne au saumon Eufs vinaigrette de < andard Idem menu standard
MENU FROID Pizza fromage 30 Melon/pastéque a8 AN ARG

Semaine 26
du 28 juin au 2

* DE LA SEMAINE FROID

L e menu Salade coleslaw T3
Secours

ROti de veau Sce créme

Brisure de chou fleur T3

Escalope citronnée

Ei Gratin de pates @%

VX

Salade bulgare

Oeufs macédoine  F3d

m Carré double creme Fromage frais aux fruits
juillet 2021 du Chef.
Fruit Yaourt aromatisé Glace de la ferme
Dany chocolat
Menu sans viande Raviolis aux légumes Salade de pdt au thon Crousti fromage Macaroni aux fruits de mer Steack de blé aux oignons
Nos producteurs locaux:

BON APPETIT...

Boulangerie SCHWALBACH ROHRBACH-LES-BITCHE (Meilleur ouvrier de France)-Végétal Respekt STURZELBRONN (Fruits et légumes bio) -
SAPAM STRASBOURG (85 producteurs fruits et légumes) - Ferme d'OMERSVILLER (Viandes bovines et porc)- Ferme du Kleinwald (Lait et glace)-
Ferme BOTZUNG PETIT-REDERCHING (Viandes limousine) - Ferme des prés du KAPPELENHOF (Fromage)

Moulin ARNET d'ESCHVILLER (Farine)- Pates Grand'meére de MARLENHEIM

Menus suivant les préconisations du G.E.M.R.C.N.
Menu susceptible de variations

en fonction des approvisionnements.




